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Vinoxin
Reiniger für Edelstahl und säurefeste 
Flächen
Produkt-Code: Es existiert z. Zt. keine zutreffende Produktgruppe

Eigenschaften
Vinoxin ist ein gebrauchsfertiger, hochaktiver Reiniger auf Säurebasis. Vinoxin ist frei von Duft- und Farb-
stoffen und reinigt schonend alle säure- und wasserfesten Oberflächen in Küchen und Lebensmittelbetrieben.
Vinoxin entfernt Kalk- und Wassersteinablagerungen und darin gebundene Fett- bzw. Öl-Verschmutzungen
tierischer oder pflanzlicher Herkunft und sorgt bei streifenfreiem Auftrocknen für einen brillanten Glanz.
Der Einsatz auf säureempfindlichen Flächen führt zu irreparablen Materialschäden.

Produktzusammensetzung (nach 648/2004/EG)
Anorganische Säuren, nichtionische Tenside < 5 %, Korrosionsinhibitoren.
pH-Wert (Konzentrat): ca. 1,5

Anwendungsbereich
Auf rostfreiem Edelstahl und allen säure- und wasserbeständigen Flächen und Gegenständen, wie z. B. 
Arbeitsflächen, Transportwagen, Transportschienen, bevorzugt im Küchen- und Lebensmittelbereich, 
anwendbar.

Anwendung
Zum Schutz der Haut geeignete Handschuhe tragen.
Vor der Erstanwendung ist die Materialverträglichkeit an unauffälliger Stelle zu überprüfen.

Oberflächenreinigung:
Vinoxin unverdünnt auf die zu reinigende Fläche aufbringen, mit einem weichen 
Lappen oder Schwamm reinigen und anschließend abspülen. 
Säureempfindliche Fugen müssen vorab gewässert werden. 
Angrenzende säureempfindliche Flächen vor der Anwendung durch 
Abdecken schützen. 

Flächen, die direkt mit Lebensmitteln in Kontakt kommen, müssen nach der Reinigung mit Trinkwasser  
(8 Liter pro m2) gespült werden.

Für die nicht sachgemäße oder nicht fachgerechte Anwendung und daraus entstehende Schäden 
kann keine Haftung übernommen werden.

Verbrauch pro m2

Oberflächenreinigung: 5 ml

Kein Verbraucherprodukt nach 1999/44/EG Art. 1!

Verpackung
12 x 500 ml Flaschen im Karton Art.-Nr. j 55 07 41


